Auf Salzwiesen
gedeihen Oko-Rinder

Der Preis . Interessante Griinderstory” geht an Biolandwirt Mathlas Schllhng (31).

Ohe - Friedlich tuckert der Diesel-
motor des Bootes von Mathias Schil-
ling, als er mit seinem zweijahrigen
Sohn Oskar-Theobald von Schapro-
de auf Riigen zur winzigen Ostsee-
insel Ohe schippert. Jeden Tag bei
Wind und Wetter setzt der 31-Jahri-
ge auf die kleine Insel {iber, die seit
gut 700 Jahren im Fa-
milienbesitz ist. Dort
warten nicht nur sei-
ne Frau Nicolle, son-
dern auch 120 Rinder
und 80 Heidschnu-
cken auf ihn.

Auf dem Eiland ge-
deihen die aus Frank-
reich stammenden
Rassen Limousin und
Blonde d'Aquitaine
prachtig. ,Die Salz-
wiesen haben einen
hohen Natriumge-
halt, und es wachsen
hier viele Krauter.
Das schmeckt den
Rindern - und das
schmeckt man spater
auch am Fleisch der
Tiere", erklart Mathi-
as Schilling, und er
schwdrmt von dem
Aroma der Steaks und Bio-Burger,
die auf der Ohe ihren Ursprung ha-
ben.

Seit fiinf Jahren lebt Schilling
auf der Insel, wo er schon wahrend
der letzten Semester seines Land-
wirtschaftsstudiums die Rinderhal-

tung aufzubauen begann. Die -

Fleischprodukte, deren Verarbei-
tung und Herstellung ein Fleischer-
meister von der Insel Rugen iiber-
nommen hat, werden bundesweit
vertrieben. In den besten Restau-
rants von Hamburg bis Miinchen
sind die Rinderdelikatessen auf
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den Speisekarten zu finden. Aber
auch in Schaprode werden die
Produkte verkauft. In seinem im
Frithjahr erdffneten Schaproder
Restaurant ,Schillings Gasthof”
sind der Bio-Burger und die
Currywurst die Renner. ,Ins Gaste-
buch unseres Gasthofes hat ein
Schweizer Junge eine Hymne tiber
die leckeren Rinder-Currywiirste
geschrieben”, erzdhlt Schilling
und zeigt den Text, der von wahrer
Begeisterung zeugt.

Uber ein ausgekliigeltes Ver-
marktungskonzept ist es dem ge-
biirtigen Schleswig-Holsteiner ge-
lungen, erfolgreich in die Vertriebs-
kanadle der Bio-Branche einzustei-
gen. Doch Schilling will es nicht
nur beim Handel mit Fleisch belas-
sen, er hat schon die Weichen ge-
stellt, iber seine eingetragene Mar-
ke ,Hiddenseer Kutterfisch" fri-
sche Fische bundesweit zu ver-

markten. Jeden Donnerstag fahrt
ein Transporter mit frischem Fisch
von Hiddensee in die deutsche
Hauptstadt, wo ihm die Berliner
Fisch-Gourmets die Ostsee-Ware
geradezu aus den Handen reifien.
Doch Schilling denkt bei allen
neuen Vermarktungskonzepten
auch immer an die Einheimischen
und Touristen auf der Insel Riigen.
Im zurzeit selten genutzten Saal sei-
nes Gasthofes soll bald eine Fisch-
halle und nebenan ein Hofladen
einziehen. ,Ich sehe die Chance,
dass die Hiddenseer Fahrgaste ihre
Verweildauer in Schaprode verldn-
gern”, so Schilling. Ubngens hat
der Landwirt mitten im Ort noch
ein Stiick Land gepachtet, wo er
Krauter fiir die Fisch- und Fleisch-
gerichte anbauen will. Damit wére
der Kreislauf der Zutaten aus der
Region fiir die Region geschlossen.
Christian Rodel



